Universidade de Passo Funo

Simpos
Alimen

24 a 26 de marco de 2021 - 14h

Inscricdao: 15,00 pelo site www.upf.br/simposiosial/inscricoes
Canal do YouTube Simpésio de Alimentos UPF



https://www.upf.br/simposiosial/inscricoes
https://www.youtube.com/channel/UCmNLX561DBQsaH_zYyZRE9w

SIMPOSIO DE ALIMENTOS
2021

ABERTURA 24 de margo de 2021

14 h

Prof Dr2 Telma Elita Bertolin
Universidade de Passo Fundo (UPF)

Abertura do 112 Simpdsio de Alimentos

Prof. Dr. Felipe Machado Trombete
Universidade Federal de Sdo Jodo del-Rei

Produgdo de alimentos, saudabilidade e sustentabilidade

m Producdo de alimentos em tempos de pandemia

Engenheira Simone Galante

Galunion Consultoria para Foodservice

Mapa da prosperidade no Foodservice

Prof Dr2 Ana Elizabeth Cavalcante Fai
Universidade do Estado do Rio de Janeiro - UERJ

Desafios e tendéncias da industria e dos servigos de alimentagdo

em tempos de coronavirus

Canal do YouTube


http://lattes.cnpq.br/9808793425894633
http://lattes.cnpq.br/9808793425894633
http://lattes.cnpq.br/0669315770246235
http://lattes.cnpq.br/0669315770246235
https://www.youtube.com/channel/UCmNLX561DBQsaH_zYyZRE9w
https://www.galunion.com.br/
https://www.galunion.com.br/
http://lattes.cnpq.br/6743437678632057
http://lattes.cnpq.br/6743437678632057

SIMPOSIO DE ALIMENTOS
2021

Publicacdes 24 de margo de 2021

16 h

Prof Dr Pedro E. D. Augusto
Universidade de Sé&o Paulo - USP

Publicag&es cientificas: Uma perspectiva como editor
da revista Food Research International

Canal do YouTube



https://www.youtube.com/channel/UCmNLX561DBQsaH_zYyZRE9w
http://lattes.cnpq.br/6926232960362107
http://lattes.cnpq.br/6926232960362107

SIMPOSIO DE ALIMENTOS

2021

Produgdo de Alimentos e o regionalismo
25 de margo de 2021- 14 h

Prof Dr Cesar Valmor Rombaldi
Universidade Federal de Pelotas - UFPel

Regionalismo e agroecologia: produg¢do e consumo

Ariana Maia

Empresaria - Inovamate

Erva-mate como alimento funcional

Fontes renovaveis e a sustentabilidade do planeta

Prof Dr2 Adriane Elisabete Antunes de Moraes
Universidade Estadual de Campinas - UNICAMP

Papel da matriz alimentar na veiculagdo de probidticos e o efeito
na microbiota e produg&o de metabolitos

Prof Dr Tiago Fleming Outeiro
University Medical Center Géttingen - Alemanha

Descobrindo a base molecular das doengas neurodegenerativas:

da cozinha no laboratdrio

Canal do YouTube


https://www.youtube.com/channel/UCmNLX561DBQsaH_zYyZRE9w
http://lattes.cnpq.br/0102364512482073
http://lattes.cnpq.br/0102364512482073
https://inovamate.com.br/pt_br/
https://inovamate.com.br/pt_br/
http://lattes.cnpq.br/4132577825879693
http://lattes.cnpq.br/4132577825879693
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6507801380
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6507801380

SIMPOSIO DE ALIMENTOS
2021

m Alimentagéo e a Saudabilidade

26 de marco de 2021- 14 h

Prof Dr2 Marney Pascoli Cereda
Universidade Estadual Paulista - UNESP

Valorizag&@o dos produtos de agricultura familiar. Uso de farinha de

mandioca como fonte de fibras ndo convencionais em alimentos

em barra

Prof Dr Jorge Alberto Vieira Costa
Universidade Federal do Rio Grande - FURG

Microalgas na produgéo de alimentos e na sustentabilidade

ambiental

Prof Dr Jaspreet Singh

Massey University - Nova Zelandia

Tecnologias verdes para controlar a digestibilidade de alimentos

Canal do YouTube


https://www.youtube.com/channel/UCmNLX561DBQsaH_zYyZRE9w
http://lattes.cnpq.br/1892208680810050
http://lattes.cnpq.br/1892208680810050
http://lattes.cnpq.br/4902886245155081
http://lattes.cnpq.br/4902886245155081
http://www.massey.ac.nz/massey/expertise/profile.cfm?stref=839830
http://www.massey.ac.nz/massey/expertise/profile.cfm?stref=839830

