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HISTORICO

A Universidade Federal da Bahia — A primeira do

Brasil. Historicamente, seu inicio esta datado em 18 de
fevereiro de 1808. Na época o Principe Regente Dom Jo&o
VI institui a Escola de Cirurgia da Bahia, constituindo assim

0 marco do primeiro curso universitario do pais. O

Programa de Pés-Graduacao em Ciéncia de

Alimentos (PGAIi), criado em 2005 foi o primeiro

programa stricto sensu criado pela Faculdade de Farmacia
da UFBA. Dessa forma, em 2006 teve a primeira turma de
ingressantes no curso de Mestrado académico. E, a partir de
2019, o PGAIli passou a oferecer o curso em nivel de

Doutorado. Atualmente, o PGAIi oferece oportunidade de

ingresso nos cursos stricto sensu em nivel de

Mestrado e Doutorado. Possibilitando aos discentes

uma experiéncia académica, cientifica e cultural - impar. A
sociedade, o Programa de Pds-graduacdo em Ciéncia de
Alimentos tem proporcionado sdlida formacdo de recursos

humanos na area de Ciéncia dos Alimentos.



Area de concentragao

O Programa de Pds-graduacao em Ciéncia de Alimentos (PGAIli) esta inserido na
grande area de Ciéncia Agrarias, area de concentracao de Ciéncia de Alimentos,

subarea de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (Ciéncia de Alimentos)

Linhas de Pesquisa/Projetos

1 Controle de Qualidade de Alimentos

- Controle de Qualidade de Alimentos e Bebidas;
- ldentidade e Funcionalidade de Alimentos e Bebidas Regionais;

Seguranca Alimentar.

2 Inovacao e Desenvolvimento de Produtos e Processos

- Inovacao de Produtos e Processos Tecnoldgicos e Biotecnoldgicos;
- Inovacao, Prospeccao e Aproveitamento de Produtos, Subprodutos e

Rejeitos Agroindustriais Regionais.

Mais informacdes, acesse: www.pgalimentos.ufba.br
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Ingresso no PLA

MESTRADD

Numero de vagas ofertadas anualmente: 30 vagas/ano

Etapas do processo seletivo:

Conhecimento em lingua inglesa (Eliminatoria/Classificatoria)
Defesa do anteprojeto de pesquisa (Classificatoria)

Analise do curriculum vitae Lattes/histérico académico (Classificatoria)

DOUTORADO

Numero de vagas ofertadas anualmente: 16 vagas/ano

Etapas do processo seletivo:
Defesa do projeto de pesquisa (Classificatoria)

Analise do curriculum vitae Lattes/histérico académico (Classificatoria)

INTERCAMBID INTERNACIONAL

De acordo a disponibilidade de editais para discentes & docentes

Acesse: https://pgalimentos.ufba.br/pt-br/editais-publicados

POS-DOUTORADE

De acordo a disponibilidade de editais

Acesse: https://pgalimentos.ufba.br/pt-br/editais-publicados

PROFESSUR VISITANTE

De acordo a disponibilidade de editais

Acesse: https://pgalimentos.ufba.br/pt-br/editais-publicados
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Bolsa de estudos

O Programa de Pds-Graduacao em Ciéncia do Alimentos (PGAIi) anualmente recebe
cotas de bolsas* em nivel de Mestrado e Doutorado da Fundacédo de Apoio a
Pesquisa do Estado da Bahia (FAPESB) e Coordenacao de Aperfeicoamento de
Pessoal de Nivel Superior (CAPES), sendo distribuidas de acordo com a ordem de

classificacdo no processo seletivo/ano.

Nimera de bolsas para Mestrado (2022):

18 bolsas CAPES e 6 bolsas FAPESB, totalizando de 24 bolsas

Nimera de bolsas para Doutorado (2022):
8 bolsas CAPES e 6 bolsas FAPESB, totalizando de 14 bolsas

*Bolsas nao previstas, oriundas do Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico (CNPq) e outras

agéncias de fomento podem ser disponibilizadas, por meio de projetos de pesquisa financiados.



Nivel
10
Semestre

Disciplinas obrigatérias
Disciplinas optativas

MESTRADO*
Pesquisa Orientada
Disciplinas obrigatdrias
Disciplinas optativas
DOUTORADO**

Pesquisa Orientada

1° Ano

20
Semestre

Disciplinas optativas

Pesquisa Orientada

Seminario de
Pesquisa

Disciplinas optativas

Pesquisa Orientada

Seminario de
Pesquisa

2° Ano
30 40
Semestre Semestre

Tirocinio Docente Orientado |
Redacéo de Artigo
Cientifico
Qualificagao até 20°
més

Pesquisa Orientada Pesquisa Orientada

DEFESA DE
DISSERTAGAO

Seminario de
Pesquisa

Disciplinas optativas

Tirocinio Docente Orientado |

Redacé&o de Artigo
Cientifico
Qualificagao | até 22°
més

Pesquisa Orientada Pesquisa Orientada

Seminario de
Pesquisa

* 20 creditos (10 obrigatdrios e 10 optativos) e 2 atividades obrigatorias.
** 36 créditos (12 obrigatdrios e 26 optativos) e 4 atividades obrigatdrias.

Fluxo Curricular

3° Ano

5° 6° 7™
Semestre Semestre Semestre

Tirocinio Docente Orientado Il

Qualificagao Il até

38° més
Pesqul
Oz:::;z Pesquisa Orientada  Pesquisa Orientada
Seminario de Seminario de
Pesquisa Pesquisa

Tutoria de Iniciagao Cientifica

4° Ano

80
Semestre

Pesquisa Orientada

DEFESA DE
TESE
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Lorpo Docente

_ NOME / E-MAIL _
NiVEL DE ORIENTAGAO

Dr2 Aline Camarao T. Biasoto
aline.biasoto@embrapa.br

Dr? Alini Tinoco Fricks

T
(@, Dr Bruno Nicolau Paulino

h

bruno.nicolau@ufba.br

Dr? Camila D. Ferreira Ribeiro
i camiladuartef@ufba.br

Dr Carlos P. Cavalheiro
| carlos.cavalheiro@ufba.br

Dr2 Carolina O. de Souza
carolods@ufba.br

Dr Claudio Vaz Di M. Ribeiro
claudioribeiro@ufba.br

Dr? Deborah M. Otero
deborah.otero@ufba.br

Dr Ederlan de Souza Ferreira
< ederlan.ferreira@ufba.br

Dr José Antonio M. Filho
antomen@ufba.br

Dr Marcelo Andrés U. Guez
marcelo.umsza@ufba.br

Dr? Maria E. Oliveira Mamede
mmamede@ufba.br

Dr? Marion Pereira da Costa
| marioncosta@ufba.br

# Dr Nelson Barros Colauto

nelsonbcolauto@gmail.com

Dr Renato Souza Cruz
cruz.rs@gmail.com

Dr Ronaldo Lopes Oliveira
ronaldooliveira@ufba.br

L Dr? Ryzia de C. V. Cardoso
ryzia@ufba.br

Dr Sérgio Eduardo Soares
ssoares.ssa@gmail.com

LINHA DE PESQUISA / AREA DE ATUAGAO

Inovacdo e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: Aproveitamento de residuos.
Avaliagdo sensorial. Andlises de controle de qualidade. Avaliagdo de atividade antioxidante. Identificagao
de compostos volateis. Andlise estatistica multivariada.

Inovacdo e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: Tecnologia Enzimatica e
Bioprocessos. Imobilizagédo de Enzimas. Biocatalise. Desenvolvimento de Processos Enzimaticos em Meios
Convencionais e Alternativos (fluidos supercriticos e micro-ondas).

Inovagao e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: Prospecgao de Compostos Bioativos.
Desenvolvimento de Processos Biotecnolégicos para Produgcdo de Compostos (Aromas, Biossurfactantes,
Pigmentos, Oligossacarideos) de Interesse na Industria de Alimentos.

Inovagao e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: Quimica e analise de alimentos.
Controle de qualidade de alimentos. Alimentos funcionais e compostos bioativos. Desenvolvimento,
caracterizacao e estabilidade de micro e nanoparticulas de alimentos.

Controle de Qualidade de Alimentos — Atua em: Ciéncia e Tecnologia de Carnes e Produtos de Origem
Animal. Microbiologia. Probidticos e Encapsulagéo.

Inovacao e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: Aproveitamento de residuos. Métodos
analiticos instrumentais. Analises cromatograficas. Compostos bioativos. Desenvolvimento e caracterizagéo
de embalagens para produtos alimenticios.

Controle de Qualidade de Alimentos — Atua em: Analises de alimentos, com énfase em andlises quali-
e quantitativas de acidos graxos por cromatografia gasosa. Modelagem estatistica.

Controle de Qualidade de Alimentos - Atua: Anadlise de alimentos. Compostos bioativos.
Desenvolvimento de novos produtos alimenticios. Isolamento de micro-organismos para produgdo de
compostos de interesse. Plantas alimenticias ndo convencionais.

Controle de Qualidade de Alimentos — Atua em: Quimica/Bioquimica de alimentos. Isolamento, purificagao
e caracterizagao estrutural/funcional de proteina. Peptideos bioativos. Nutricdo experimental.

Controle de Qualidade de Alimentos — Atua em: Investigagdo de contaminantes em alimentos de origem
ambiental, aditivos e do processamento, com énfase em metais pesados e compostos organicos
carcinogénicos e sua avaliagédo de risco.

Inovacao e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: na area de alimentos e biotecnologia
- produgao de enzimas e pigmentos de origem microbiana; produgéo, caracterizagéo e aplicagéo de extratos
obtidos de subprodutos da agroindustria.

Controle de Qualidade de Alimentos — Atua em: Analise sensorial. Analises fisico-quimicas. Fermentagao
e desenvolvimento de novos produtos.

Inovacado e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: Tecnologia de Leite e derivados.
Controle fisico-quimico e de qualidade de alimentos. Validagdo de métodos cromatograficos. Analises
instrumentais de cor, textura e reologia.

Inovagao e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: Biotecnologia e microbiologia agricola.

Gendmico. Genética molecular e de microrganismos. Biotecnologia do cultivo de cogumelos.

Basidiomicetos.

Inovagédo e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: Obtencao, caracterizagéo fisico-
quimica, funcional e tecnolégica de amidos e farinhas de fontes ndo convencionais. Embalagens ativas,
inteligentes e biodegradaveis para alimentos.

Controle de Qualidade de Alimentos — Atua em: Avaliagdo de alimentos para animais ruminantes.
Tecnologia e qualidade de carne e derivados.

Controle de Qualidade de Alimentos — Atua em: Higiene de Alimentos e sua interface com a saude publica.
Seguranga de alimentos. Setor informal de alimentos. Vigilancia sanitaria de alimentos.

Inovagao e Desenvolvimento de Produtos e Processos — Atua em: Quimica e andlise de alimentos.
Composicéo de alimentos. Parametros sensoriais e antioxidantes. Cacau e compostos fendlicos.
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