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s SERVICO PUBLICO FEDERAL
%. UNIVERSIDADE FEDERAL DA BAHIA
oAl FACULDADE DE FARMACIA
- PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO EM CIENCIA DE ALIMENTOS

ATA DA COMISSAO DE AVALIAGAO PARA CANDIDATURA AO PREMIO CAPES” DE TESE
(Edigdo 2024) - PGAIj

No dia dezenove do més de maio de dois mil e vinte e cinco, a Comissdo de Avaliagdo para candidatura ao prémio
CAPES de Tese — edigédo 2024, do Programa de Pés-Graduagéo em Ciéncia de Alimentos (PGAli) da Faculdade de
Farmacia da Universidade Federal da Bahia, constituida pelos docentes: Prof?. Dr?. Maria Beatriz de Abreu Gléria
(PQ-1A), Prof. Dr. Ederlan de Souza Ferreira (PQ-2), Prof. Dr?. Carolina Oliveira de Souza (DTI-2) e pela doutoranda
do Biane Oliveira Philadepho, sob a presidéncia da primeira, reuniram-se para indicagéo ao Prémio CAPES de Tese
pelo PGAIli. Houve a candidatura de seis (06) teses defendidas em 2024. A avaliagdo considerou os critérios
mencionados no item 4.1 do Edital CAPES n° 6/2025. A Comiss&o indicou a Tese intitulada “MEL DE CACAU
(Theobroma cacao L.) DE DIFERENTES VARIEDADES: COMPOSIGAO QUIMICA, PROPRIEDADES
SENSORIAIS E METODOS DE CONSERVAGAQ” de autoria da pés-graduanda — MANUELA BARRETO DO
NASCIMENTO, sob a orientagdo do Prof. Dr. Sérgio Eduardo Soares e coorientagdo do Dr. Paulo Roberto Ribeiro
de Mesquita. A designagéo da tese, justifica-se pelo excelente conceito atribuido por unanimidade, em todos os
critérios estabelecidos no edital supracitado.

e A tese representa uma pesquisa inovadora, pioneira no aproveitamento do mel de cacau e no
desenvolvimento de uma bebida funcional, rica em micronutrientes, compostos bioativos (teobromina,
epicatequina, acido clorogénico, serotonina, triptamina e fenetilamina) e aminoacidos essenciais.

e Os resultados do estudo oferecem subsidios para a reducdo da quantidade de residuos gerados no
processamento do cacau, 0 que representa uma contribuigdo ambiental significativa. Ao mesmo tempo, a
pesquisa agrega valor a cadeia produtiva de forma sustentavel, gerando beneficios econdmicos.
Adicionalmente, ela valoriza a cultura agricola regional, resultando no aumento da renda familiar e na melhoria
da qualidade de vida da populagéo local, configurando uma importante contribuicao social.

¢ Até o momento, as contribuigdes cientificas da pesquisa foram divulgadas em 3 periddicos de relevancia (FI
= 2.6, 4.0 e 8.5) na area de Ciéncia de Alimentos. Essas publicagdes, apesar de recentes (2024-2025), ja
apresentam citagdes. Além disso, os resultados do estudo foram divulgados em 5 eventos técnico-cientificos,
e na oportunidade de uma conferéncia.

o A respeito da robustez e reprodutibilidade das metodologias utilizados na tese, cabe ressaltar que um dos
trabalhos apresentados na 472 Reunido Anual da Sociedade Brasileira de Quimica foi premiado entre os
melhores. E, posteriormente publicado no periddico - Food Analytical Methods.

e As informagbes do estudo foram divulgadas também no formato de um produto técnico (cartilha) em
atendimento a demanda do setor produtivo (cooperativa de produtores rurais). Além disso, a relevancia do
estudo foi reconhecida e divulgada, através de entrevistas, publicagbes em noticiarios (jornais) e boletins
técnicos.

e O impacto do estudo resultou na participagdo da MANUELA BARRETO, como Membro Titular da Camara
Setorial da Cadeia Produtiva do Cacau do Estado da Bahia, 6rgao ligado a Secretaria da Agricultura, Pecuaria,
Irrigacdo, Pesca e Aquicultura do Estado da Bahia, publicado no Diario Oficial (Portaria n® 027 de 10 de junho
de 2024).

¢ Na areadainovagao, os resultados da pesquisa abrem novas perspectivas para a utilizacao e comercializagao
deste produto, tanto no Brasil quanto no exterior. Além disso, ressaltam a importancia da interdisciplinaridade
para a realizacdo de estudos voltados para a identificagdo e o desenvolvimento de competéncias regionais,
devido a participagdo de representantes dos setores: Universidade (UFBA), Governo (Secretaria da
Agricultura, Pecuéria, Irrigacdo, Pesca e Aquicultura da Bahia; Centro Tecnoldgico Agropecuario do Estado
da Bahia) e industria (Centro de Inovagdo do Cacau; Cooperativa de Produtores Rurais de Presidente
Tancredo Neves).

Pelos fatos e indicadores apresentados, recomendamos ao Prémio CAPES, a presente Tese pelos seus impactos
(cientifico, econdmico e social) e o carater inovador na &rea de Ciéncia de Alimentos. N&o havendo mais nada a
tratar, esse documento sera lido, aprovado e assinada por todos os presentes. Salvador, 19 de maio de 2025.............
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